ICELANDIC

IBERICA SA

Fogonero ICELANDIC

Filetes sin piel de a bordo
Pollachius virens
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INFORMACION DE ESPECIE

Denominacién comercial de especie
Fogonero, Carbonero

Otras denominaciones
Carbonero, Palero, Abadejo del Norte

Nombre cientifico y familia
Pollachius virens - Gadidae

Producto inicial. Materia prima
Fogonero

Ingredientes
Fogonero

2
PESCA - ORIGEN - CONSERVACION

Origen del producto
Islandia

Métodos de pesca y congelacion
Pesca extractiva
Producto de a bordo

Zona de pesca
Zona de pesca 27
Atlantico Norte

Caducidad y conservacion
18 meses en Camaras a —18° C

3
DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Presentaciéon
Interfoliados

Caracteristicas
Sin Piel
Sin glaseo

Tamano
8-16, 16-32, 32+ onzas / pieza
225-450, 450-900, 900+ gr/ pz

Formato
Master con 3 cajas de 9 kg c/u (27 kg)

VALOR NUTRICIONAL (100 grs)

85 Keal
193¢

Valor energético

Proteinas

Grasa
Sodio

0.07 g
103 mg

INFORMACION ADICIONAL

Producto de Marca ICELANDIC

Los productos ICELANDIC han sido previamente clasificados por su calidad, teniendo en cuenta su textura, olor, sabor
y color. Una vez clasificados, solamente aquellos productos que cumplieron con nuestros altos estandares de calidad
Ilevan la Marca ICELANDIC. Es uno de los productos de mejor relacion calidad-precio que existe en el mercado, por eso
lleva muchos afios comercializandose, y si algo identifica a sus clientes habituales, es su fidelidad por este producto.
Son filetes sin piel, interfoliados y producidos a bordo. Por su delicado sabor admite todo tipo de salsas y diferentes
preparaciones (plancha, fritura, adobo, brasa, horno, con salsas, etc)
Su precio lo hace especialmente atractivo, tanto para colectividades, hosteleria, restauracién, etc.




